MENU de la Mer n° 2

MENU Méridional n° 1 : K
SAISON Salade de tapoulé a (Orientale Salade Italienne au basilic
2008 Cuisse de poulet d lestragon Saumon poché aux épices
Ratatouille pommes de terre d Céchalotte
ifruit + pain _ Yruil + pain
Fau Minérale kit cowvert et gobelet Eau Minérale kit couvert et gobelet
8.50 € 8.50€
MENU du Terroirn’ 3 MENU Végétarien n’ 4
Salade Camarguaise Salade de pommes de terre d Uéchalote
Saucisse de Toulouse Aubergines frites d la tomate
d [a ratatouille _ Ifruit + pain
1fruit + pain Fau Minérale kit couvert et gobelet
Fau Minérale kit couvert et gobelet 8.50 €
8.50 €
Menu Complet 12 Euros Menu Bivouac 13 Euros
Salade sombréro au thon Salade de tomate d {a Nigoise
(Mais doux Raricot rouge mange carolle potvron riz) i B Pm o
ou Grillade : ( merguez chipolatas poulet ) assaisonnement et
Salade Italienne au basilic sauce
ou

{ pate, poivrons concombre olives saumon fumé)
ou

Salade de taboulé d COrientale
Boodnfomideite

Cuisse de poulet réti d Cestragon
ou
Dos de porc roti d la moutarde
ou

Darne de saumon poché aux épices
P Pom om i Pom
Ratatouille de légumes

Pommes de terre chips

Fomoo o findin

Fromage portion

ou
Compote de fruits
o doniioin i
1 fruit et 1 biscuit (cake ou gdteau )
Pain, % de vin et Tau Minérale

1 Kit couvert + 1 assiette + 1 gobelet

Grillade : ( truite en papillote)
assaisonnement et sauce
Prloriirir
Pommes de terre nouvelle grill
PomBimiim i
Fromage portion
ou
Compote de fruits
Fomimminttn
1 fruit et 1 biscuit (cake ou gdteau )
Pain, 4 de vin et Tau Minérale
1 Kit couvert + 1 assiette + 1 gobelet

Petit Déjeuner 5.00 €
Lait café chocolat ou thé et sucre
Compote de fruit et jus de fruit
Fromage portion et brioche
Tasse cuillére couteau gobelet

Prévoir un réchaud + 1 casserole

Conditions générales de vente : Toute commande doit étre passé 72 heures 4 Pavance. Les prix sont indiqués par menu TTC livraison comprise

Nos menus sont élaborés pour un minimum de 8 personnes. Tous types do menus peuvent faire I'objet d’un choix A partir de 20 personnes.
L’élaboration de nos menus sont effectués dans fes régles d’hygiénes les plus strictes conformément 2 la législation ainsi que feur livraison. Iis doivent &tre

conserves
4 une température de -+3° afin d’éviter leur détérioration.
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